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Es un profesionista capacitado en el manejo y funcionamiento de sistemas
alimentarios, en la trasformacién, conservacion, calidad, inocuidad y distribucion de
alimentos.

('/QM hace?

Se desarrolla profesionalmente empleando la ciencia y tecnologia de alimentos para
generar nuevos productos, supervisando procesos productivos, tambien de calidad e
inocuidad. Ademas tiene la capacidad de involucrarse en la investigacion cientifica y
desarrollo tecnol6gico para mejorar procesos y solucionar problemas relacionados
con garantizar la disposicion de alimentos, también tiene la capacidad de generar
autoempleo, ya sea con la prestacion de servicios técnicos o la creacion de
microempresas .
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En unidades de produccién rural con actividad agroindustrial, industrializadoras de
_alimentos, comercializadoras de alimento, empresas proveedoras de insumos o
equipos industriales, empresas de servicios alimentarios, asi como, dependencias de
gobierno federal, estatal y municipal, en instituciones de educamon e lnvestlgacmn
empresa propia.




LA UNIVERSIDAD

La Universidad Auténoma Agraria Antonio Narro es una institucion publica de
educacién superior de prestigio nacional e internacional, con 95 afios formando
recursos humanos para atender las necesidades del sector agroalimentario y rural
y con un alto reconocimiento por el desempefio de sus egresados.

La UAAAN recibe a estudiantes de todos los estados del pais y les ofrece
programas educativos de calidad que son evaluados continuamente, que buscan
contribuir en la solucién de problemas del medio rural, en el bienestar social yenel
desarrollo sustentable, respetando los valores, el juicio critico, la vocacién
humanista, la democracia y el nacionalismo; cuenta con una plantilla
de maestros altamente calificados, expertos en diferentes areas del conocimiento
y de gran experiencia en la docenciay en la investigacion.

Su sede se encuentra en Saltillo, Coahuila, una Unidad Regional en
Torreén, Coahuila y un Centro Académico Regional en Cintalapa, Chiapas.
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saber aprender y saber hacer mediante:

*Curriculum semiflexible
*Formacion de valores
*Trabajo productivo
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Lo anterior, ubicado en el contexto social, productive
Yy economico a través de la educacion centrada en |
_persona y el aprendizaje significativo mediante un

proceso inductivo y existencial.
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*Anélisis Cualitativo

*Biologia

*Introduccion a la Ciencia de los
Alimentos

*Computacion

* Matemaéticas para Ingenieria

*Quimica Organica

*Taller de Analisis de Alimentos |
*Microbiologia Il

*Nutricion y Dietética Humana
*Transferencia de Calor

*Operaciones Unitarias
*Administracion de la Produccion y las
Operaciones

*1 Optativa

“Practicas Profesionales

*Andlisis Cuantitativo
*Bioquimica

*Célculo Diferencial e Integral
*Estadistica

*Administracion

*2 Optativas

*Taller de Andlisis de Alimentos |1
*Biotecnologia de Alimentos
*Procesamiento y Conservacion de
Alimentos |

* Regulacion y Normatividad de
Alimentos

*Ingenieria de Alimentos |

*Formulacion y Evaluacion de Proyectos

*1 Optativa

*Industrializacion de la Carne
*Etica Profesional
*Seminario

*3 Optativas

* Moviidad Estudianti
* Pmcﬁcas Profesionales
Currlg:ulum Semiflexible

Tutorias

Plan de estudios

*Bioquimica de Alimentos
*Microbiologia |

*Taller de Materias Primas
Alimenticias

*Fenémenos de Transporte
*Balance de Materia y Energia
*Toxicologfa

*Anélisis Numérico

“Disefios Experimentales
*Procesamiento y Conservacion de
Alimentos Il

*Ingenieria de Alimentos Il
*Lactologia e Industrializacion de la
Leche

*Evaluacion Sensorial

*Calidad

*1Optativa

*3 Optativas




Universidad Autonoma Agraria Antonio Narro

Calzada Antonio Narro 1923. Buenavista. C.P. 25315
Saltillo, Coahuila.

Direccion de Docencia

Correo electronico: docencia@uaaan.edu.mx

Subdireccion de Desarrollo Educativo

Teléfono: (844) 411.03.31 y 01.800.022.0260
Correo electronico: desarrollo_educativo@uaaan.edu.mx

Subdireccion de Licenciatura

Teléfono: (844) 411.03.68 y 01.800.718.4330
Correo electronico: licenciatura@uaaan.edu.mx

Subdireccion de Licenciatura (Unidad Laguna)

Teléfono: (871) 729.76.35 y 01.800.02222.0261
Correo electronico: licenciatura_ul@uaaan.edu.mx

Centro Académico Regional, Cintalapa Chiapas

Teléfono: (968) 684.63.72
Correo electronico: caruaaan.chiapas@gmail.com

www.uaaan.edu.mx
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